
Vorsichtshalber weisen wir unsere von Allergien und Unverträglichkeiten

betroûenen Gäste darauf hin, dass unsere Speisen und Getränke Spuren

von Schalenfrüchten, Sellerie, Lupine, Gluten hal�ges Getreide und Sulûte enthalten könnte.

Lebensmittel-Zusatzstoffe

Allergen-Info

Speisekarte

Feinkost - Vinoteca

Ristorante:

Feinkost:

Vinoteca: 

11:30 - 23:00 Uhr

9:00 - 23:00 Uhr

11:30 - 23:00 Uhr

Öffnungszeiten:

Durchgehend warme Küche bis 22:30 Uhr

kein Ruhetag

Getränkekarte

G, 6

D, 8

Getränkekarte

Oûene Weine 

Weißwein

Rotwein

Oûene Weine 

Birra - BierBirra - Bier

Vorsichtshalber weisen wir unsere von Allergien und Unverträglichkeiten

betroûenen Gäste darauf hin, dass unsere Speisen und Getränke Spuren

von Schalenfrüchten, Sellerie, Lupine, Gluten hal�ges Getreide und Sulûte enthalten könnte.

200 g 300 g

200 g 300 g

200 g 300 g

Alkoholfreie Getränke

1,3

Alkoholfreie Getränke

1,3

G, 6

D, 8

Carne - Fleischgerichte Alle Fleischgerichte werden mit T agesbeilagen serviert

D

G

D, G

G, 17, D

A

Kleine Portionen berechnen wir abzüglich 20%

D

Carne - Fleis chte chgeri Alle Fleischgerichte wer  agesbeilagen serviertden mit T

D

G

A, I

Kleine Portionen berechnen wir abzüglich 20%

D

Grünwald

Ristorante

S�����������

Besuchen Sie uns
jetzt auf Facebook 

/villaanticapullach

/schlosshotelgruenwald

/Teatrosolln

Besuchen Sie uns
jetzt auf Instagram

/villa_antica_pullach

/schlosshotel_gruenwald

/teatro_solln_trattoria

Social Media

Besuchen Sie uns 

auch in Solln
www.teatro-solln.de

 

Besuchen Sie uns 

auch in Grünwald
www.schlosshotelgruenwald.de

 

D, G

G, 17, D



Pinsa wird mit Weizen- und Reismehl, Sauerteig und Soja hergestellt. Das Reismehl ist für 
die Leich�gkeit verantwortlich, und der entstehende Sauerteig garan�ert die lockere 

Textur und Bekömmlichkeit.

Pinsa wird mit Weizen- und Reismehl, Sauerteig und Soja hergestellt. Das Reismehl ist für 
die Leich�gkeit verantwortlich, und der entstehende Sauerteig garan�ert die lockere 

Textur und Bekömmlichkeit.

        Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt.

Pesce - Fischgerichte Alle Fischgerichte werden mit T agesbeilagen serviert

BSALMONE ALLA GRIGLIA - Lachs vom Grill ¬ 28,00
BSCAMPI ALLA GRIGLIA - Riesengarnelenschwänze vom Grill ¬ 38,50

CPESCE MISTO ALLA GRIGLIA - Gemischter Fisch vom Grill ¬ 32,50
B, C, N, EZUPPA DI PESCE - Fischsuppe ¬ 32,50

Kleine Portionen berechnen wir abzüglich 20%

NCALAMARI ALLA GRIGLIA - Tintenfisch vom Grill ¬ 24,00

        Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt.

P chgeriesce - Fis chte Alle Fischgerichte wer  agesbeilagen serviertden mit T

SALMONE ALLA GRIGLIA  vo il   - Lachs m Gr l ¬
CSCAMPI ALLA GRIGLIA - Rieseng om rill arnelenschwänze v  G ¬

C, N, BPESCE MISTO ALLA GRIGLIA - G scht ch v m G l emi er Fis o ril ¬

ZUPPA DI PESCE - Fischsuppe B, C, N, E ¬

Kleine Portionen berechnen wir abzüglich 20%

CALAMARI ALLA GRIGLIA N - Tintenfisch vom Grill ¬

28,00

38,50

32,50

32,50

24,00

Insalate - Salate
LINSALATA VERDE - Gemischte Blattsalate ¬ 7,00

7,50
LINSALATA DI POMODORI - Tomatensalat mit Zwiebeln ¬ 7,00

LINSALATA DI CETRIOLI - Gurkensalat ¬ 7,00

INSALATA DELLA CASA - Salatteller mit Blattsalate, Tomaten, Gurken, 

Fenchel, Karotten, Paprika, gekochtem Ei, Artischocken, Mozzarella,
L, A, G, D, 17, 8Thunfisch und Parmaschinken ¬ 14,80

INSALATA MISTA CON TACCHINO - gemischter Salat mit Mais 
Lund gebratenen Putenbruststreifen ¬ 17,50

INSALATA MISTA - Gemischte Blattsalate mit Tomaten, Fenchel,
LGurken, Karotten und Paprika ¬

Insal lateate - Sa
LINSALATA VERDE Gemischte Blattsalate  - ¬

LINSALATA DI POMODORI at alat mit Zwiebeln  - Tom ens ¬
LINS RIOLI - Gurkensalat ALATA DI CET ¬

INSALATA DELLA CASA - Salatteller mit Blattsalate, Tomaten, Gurken, 

Fenchel, Karotten, Paprika, gekochtem Ei, Artischocken, Mozzarella,
Thunfisch und Parmaschinken L, A, G, D, 17, 8 ¬

INSALATA MISTA CON TACCHINO - gemischter Salat mit Mais 
Lund gebratenen Putenbruststreifen ¬

INSALATA MISTA Tomaten, Fenchel, - Gemischte Blattsalate mit 
Gurken, Karotten und Paprika L ¬

7,00

7,50

7,00

7,00

14,80

17,50

Pizze en - Pizz
Alle Pi en mit Mozzarella und Tomaten zubereitet zzen werd

IPIZZA PANE  mit Tomaten und Oregano (ohne Mozzarella)  - Pizzabrot

I, D, 8MARGHERITA -  und Tomaten Mozzarella

I, D, C, B, N, 8FRUTTI DI MARE - it Meer ten m esfrüch

I, D, G, 17, 8PROSCIUTTO - m schin  it Vorder ken

I, D, G, 17, 8SALAME alami  - mit S

 I, D, G, 17, 8REGINA - mi schin mpignonst Vorder ken und Cha

ANTICA  Peperoni, Kapern, Sardellen, Artischocken - mit

I, D, G, 8FUNGHI - mit gnons  Champi

QUATTRO STAGIONI - mit eperoni, Champignons P , Oliven

I, D, B, A, 8CONTADINA - mit fis , g ht nd Zwiebeln  Thun ch ekoc em Ei u

CALZONE  mit Vorder chinken, Salami, Champignons,  - gefüllt s
I, D, G, 8, 17Mozzarellakäse maten und To

PARMA E RUCOLA  Ruc la, Parma inken - mit o sch
I, D, G, 8, 17und armesan gehobeltem P

I, D, G, 8, 17HAWAII  Ananas und Schinken  - mit
I, D, 8QUATTRO FORMAGGI  v esorten  - mit ier Käs

I, D, 8VEGETARIANA - mi ch emü  t gemis tem G se 

Kleine Pizzen berechnen wir abzüglich 20%

¬ 6,00

¬ 11,00

¬ 8,00

¬ 1 85, 0

¬ 12,50

¬ 12,50

¬ 14,50

¬ 14,00

¬ 12,50

¬ 14,50

¬ 1 504,

¬ 14,80

¬ 17,80

¬ 14,80

¬ 14,50

¬ 14,50

AUS DEM STEINOFFEN | Ø 33 cm

I, D, G, B, 17, 6, 8und O  liven

un I, D, G, L, 6, 8, 17d Schinken 

Glutenfreie Pizzen zzgl. 2,00 Euro Aufschlag

I, D, 8GORGONZOLA E SPINACI - mit Gorgonzola und Spinat   ¬ 15,80

I, D, 8BUFALINA - mit Büffelmozzarella und Kirschtomaten   ¬ 14,80

I, D,TARTUFO - mit schwarzem Trüffel   ¬ 18,00

I, D,SALSICCIA - mit Salsiccia und Pimientos   ¬ 14,80

PIZZA CON BORDO RIPIENO - Pizza mit gefülltem Rand aus Ricottaweichkäse

und Spinat, belegt mit Auberginen und getrockneten Tomaten I, D, 8 ¬ 16,00

CALZONE INUTELLA 13,80¬

Pizze en - Pizz

I, D, 8MARGHERITA -  und Tomaten Mozzarella

MARINARA - mit Sardellen, Kapern, Knoblauch und Oregano 

I, D, C, B, N, 8FRUTTI DI MARE - it Meer ten m esfrüch

I, D, G, 17, 8PROSCIUTTO - m schin  it Vorder ken

I, D, G, 17, 8SALAME alami  - mit S

 I, D, G, 17, 8REGINA - mi schin mpignonst Vorder ken und Cha

ANTICA  Peperoni, Kapern, Sardellen, Artischocken - mit

I, D, G, 8FUNGHI - mit gnons  Champi

QUATTRO STAGIONI - mit eperoni, Champignons P , Oliven

I, D, B, A, 8CONTADINA - mit fis , g ht nd Zwiebeln  Thun ch ekoc em Ei u

CALZONE  mit Vorder chinken, Salami, Champignons,  - gefüllt s
I, D, G, 8, 17Mozzarellakäse maten und To

PARMA E RUCOLA  Ruc la, Parma inken - mit o sch
I, D, G, 8, 17und armesan gehobeltem P

I, D, G, 8, 17HAWAII  Ananas und Schinken  - mit
I, D, 8QUATTRO FORMAGGI  v esorten  - mit ier Käs

I, D, 8VEGETARIANA - mi ch emü  t gemis tem G se 

¬

¬

¬

¬

¬

¬

¬

¬

¬

¬

¬

¬

¬

¬

¬

AUS DEM STEINOFFEN | Ø 33 cm

I, D, G, B, 17, 6, 8und O  liven

un I, D, G, L, 6, 8, 17d Schinken 

I, D, 8GORGONZOLA E SPINACI - mit Gorgonzola und Spinat   ¬

I, D, 8BUFALINA - mit Büffelmozzarella und Kirschtomaten   ¬

I, D, GTARTUFO - mit schwarzem Trüffel   ¬

I, D, 17SALSICCIA - mit Salsiccia und Pimientos   ¬

PIZZA CON BORDO RIPIENO - Pizza mit gefülltem Rand aus Ricottaweichkäse

und Spinat, belegt mit Auberginen und getrockneten Tomaten I, D, 8 ¬

¬CALZONE INUTELLA 

I, G, B, 8(ohne Mozzarella) 

MARINARA - mit Sardellen, Kapern, Knoblauch und Oregano 
I, G, B, 8(ohne Mozzarella) ¬

IPIZZA PANE  mit Tomaten und Oregano (ohne Mozzarella)  - Pizzabrot 6,00

11,00

8,00

1 85, 0

12,50

12,50

14,50

14,00

12,50

14,50

1 504,

14,80

17,80

14,80

14,50

14,50

15,80

14,80

18,00

14,80

13,80

16,00

Aperiti iv  - Aperitifs

Glas ecc        Pros o                                                                           0,1 l ¬ 7,00

Mart nc                                                    5 clini bia o, rosso oder dry ¬ 6,50

Campa da³                                                                    5 clri So             ¬ 7,50

Campari Or                                                                     5 clange³        ¬ 7,50

Aperol S z / Hugo / Lillet                                                         0,2 lprit ¬ 8,50

Aperiti iv  - Aperitifs

Glas ecc        Pros o                                                                           0,1 l ¬

¬

Campa da³                                                                    5 clri So             ¬

Campari Or                                                                     5 clange³        ¬

¬

Mart nc                                                    5 clini bia o, rosso oder dry 

Aperol S z / Hugo / Lillet                                                         0,2 lprit

P e ichteasta - Nudelg r

SPAGHETTI AGLIO E OLIO  Olivenöl, Knoblauch und Peters - mit ilie

¬ 1 802,
I, EPENNE / SPA T OMODORO - mit Tomatensauce GHET I AL P ¬ 1 802,

 I, E, GPENNE / SPAGHETTI BOLOGNESE  Hackfleischr - mit agout ¬ 1 803,
I, A, G, 17, DSPAGHETTI CARBONARA - mit d Sahnesauce  Speck, Ei un ¬ 1 803,

SPAGHETTI ALL´AMATRICIANA - mit at auce  Speck, Tom ens

¬ 13,80
I, D, 8SPAGHETTI GORGONZOLA m  G gonzola uce  - it or käsesa ¬ 13,80

 I, B, C, NSPAGHETTI FRUTTI DI MARE  Meeresfrüchten - mit ¬ 16 8, 0

SPAGHETTI AGLI SCAMPI - mit Sca Kirsc  Knoblauchmpi, htomaten,
I, C, Gund Weißwein ¬ 18 8, 0

Kleine Portionen berechnen wir abzüglich 20%

(pikant) I 

I, E, G, 17und Z  wiebeln

Glutenfreie Nudeln zzgl. 2,00 Euro Aufschlag
P e ichteasta - Nudelg r

SPAGHETTI AGLIO E OLIO  Olivenöl, Knoblauch und Peters - mit ilie

¬

¬

¬
I, A, G, 17, DSPAGHETTI CARBONARA - mit d Sahnesauce  Speck, Ei un ¬

SPAGHETTI ALL´AMATRICIANA - mit at auce  Speck, Tom ens

¬
I, D, 8SPAGHETTI GORGONZOLA m  G gonzola uce  - it or käsesa ¬

 I, B, C, NSPAGHETTI FRUTTI DI MARE  Meeresfrüchten - mit ¬

SPAGHETTI AGLI SCAMPI - mit Sca Kirsc  Knoblauchmpi, htomaten,
I, C, Gund Weißwein ¬

(pikant) I 

I, E, G, 17und Z  wiebeln

 I, E, GPENNE / SPAGHETTI BOLOGNESE  Hackfleischr - mit agout

I, EPENNE / SPA T OMODORO - mit Tomatensauce GHET I AL P

1 802,

1 802,

1 803,

1 803,

13,80

13,80

16,80

18,80

Antipasti - Vorspeisen

CARPACCIO CIPRIANI ercarpacc t Zitronenölvinaigret- Rind io mi te, 
G, DChampignons, belt armesankäse und Rucola geho em P ¬ 17,80

D, 8CAPRESE Büffelm zzarella mit Tom en un ik   - o at d Basil um ¬ 16,80

ANTIPASTO MISTO ch speise mi esfrüchtesalat,  - Kalte gemis te Vor t Meer
Tom en, e d gemis tem G se at Mozzarellakäs un ch emü

¬ 18,80
B, C, NINSALATA DI MARE esfrüchtesalat  - Meer ¬ 19,50

Zuppe - Suppen

MINESTRONE DI VERDURE ppe  - Gemüsesu � ¬ 6,50

CREMA DI POMODORO Tom pe mit Br cro o , Sahne - atensup ot ut ns
¬ 6,50

Kleine Portionen berechnen wir abzüglich 20%

und Basil umik N, C,  

Antipasti - Vorspeisen

CARPACCIO CIPRIANI ercarpacc t Zitronenölvinaigret- Rind io mi te, 

¬
D, 8CAPRESE Büffelm zzarella mit Tom en un ik   - o at d Basil um ¬

B, C, NINSALATA DI MARE esfrüchtesalat  - Meer ¬

Zuppe - Suppen

¬

CREMA DI POMODORO Tom pe mit Br cro o , Sahne - atensup ot ut ns
¬

D, B, N, C, 8, Eund eingelegtes emü   G se ¬

Tom en, e d gemis tem G se at Mozzarellakäs un ch emü

VITELLO TONNATO - DÜNN geschnittenes Kalbsfleisch mit feiner Thunfischcreme,

ANTIPASTO MISTO ch speise mi esfrüchtesalat,  - Kalte gemis te Vor t Meer

Kapern und Salatbouquet  
B, D, G, E

Kapern und Salatbouquet  
B, D, G, E

VITELLO TONNATO - DÜNN geschnittenes Kalbsfleisch mit feiner Thunfischcreme,

18,80¬¬ 18,80

MINESTRONE DI VERDURE ppe  - Gemüsesu �

G, DChampignons, belt armesankäse und Rucola geho em P

und Basil umik N, C,  

D, B, N, C, 8, Eund eingelegtes emü   G se

16,80

17,80

¬

19,50

18,80

6,50

6,50

SPAGHETTI ALLA PUTTANESCA t Kap n, O auch, Sardellen - mi er liven, Knobl
und atTom en ¬ 1 803,

PENNE ALL´ ARRABBIATA urze Nudeln mit Knoblauch, Tomatensauce  - K
I, Eun antem Peperoncino d pik ¬ 1 ,504

I, DPENNE 4 FORMAGGI Kurze Nudeln  vier äseso en  -   mit  K rt

LASAGNE AL FORNO ichtnudeln mit Hackfleischsauce gefüllt - Sch
 E, G, 1, A, Dim Ofen gratiniert

FETTUCCINE EMILIANA - Schmale Bandnudeln mit Schinken, Erbsen,
I, D, G, 17, APilzen un auce d Sahnes

I, B, DFETTUCCINE AL SALMONE - Schmale Bandnudeln mit Lachs, Sahne und Zucchini 

¬ 14,50

¬ 14,50

¬ 13,80

¬ 1 806,

I, E, G, ATAGLIATELLE AL RAGÚ DI VITELLO - mit Kalbsragout ¬ 1 803,

SPAGHETTI ALLA PUTTANESCA t Kap n, O auch, Sardellen - mi er liven, Knobl
und atTom en ¬

PENNE ALL´ ARRABBIATA urze Nudeln mit Knoblauch, Tomatensauce  - K
I, Eun antem Peperoncino d pik ¬

I, DPENNE 4 FORMAGGI Kurze Nudeln  vier äseso en  -   mit  K rt

LASAGNE AL FORNO ichtnudeln mit Hackfleischsauce gefüllt - Sch
 E, G, 1, A, Dim Ofen gratiniert

FETTUCCINE EMILIANA - Schmale Bandnudeln mit Schinken, Erbsen,
I, D, G, 17, APilzen un auce d Sahnes

¬

¬

¬

¬

I, E, G, ATAGLIATELLE AL RAGÚ DI VITELLO - mit Kalbsragout ¬

I, B, DFETTUCCINE AL SALMONE - Schmale Bandnudeln mit Lachs, Sahne und Zucchini 

1 803,

1 ,504

14,50

14,50

13,80

1 806,

1 803,

Pinsa ohne Tomatensauce, nur mit Olivenöl und Salz

IPINSA PANE - mit Oregano und Olivenöl 

PINSA BRUSCHETTA - mit Tomaten-Concassée, Basilikum, 
I, D, 8, G, 6, BKnoblauch, Taggiasca Oliven, Sardellen und Kapern 

PINSA BRESAOLA - mit Bündnerûeisch, Rucola, 
I, D, 8, G, 17Kirschtomaten und gehobeltem Parmesan 

PINSA SALSICCIA - mit italienischer Salsiccia, Kartoûeln
I, D, G, 8und Rübenspitzen 

PINSA NOCI - mit Vorderschinken, Walnüssen, Rucola
I, D, K, 8und Honig 

¬

¬

¬

¬

¬ 15,50

16,00

17,80

14,80

8,00

Pinsa ohne Tomatensauce, nur mit Olivenöl und Salz

¬

¬

¬

¬

¬

IPINSA PANE - mit Oregano und Olivenöl 

PINSA BRUSCHETTA - mit Tomaten-Concassée, Basilikum, 
I, D, 8, G, 6, BKnoblauch, Taggiasca Oliven, Sardellen und Kapern 

PINSA BRESAOLA - mit Bündnerûeisch, Rucola, 
I, D, 8, G, 17Kirschtomaten und gehobeltem Parmesan 

PINSA SALSICCIA - mit italienischer Salsiccia, Kartoûeln
I, D, G, 8und Rübenspitzen 

PINSA NOCI - mit Vorderschinken, Walnüssen, Rucola
I, D, K, 8und Honig 15,50

16,00

17,80

14,80

8,00

¬

¬

¬

¬ 15,00

18,00

15,80

17,50

PINSA PARMA - mit Parmaschinken, Tomatensauce,
I, D, 8, G, 17Büûelmozzarella, Kirschtomaten und Rucola 

I, D, 8, G, 17PINSA DIAVOLA - mit scharfer Salami und Gorgonzola 

PINSA CAPRINO - mit Mozzarella und Ziegenkäse,
I, D, 8Tomatensauce, Auberginen und Heidelbeeren 

PINSA CALABRESE - mit Tomatensauce, Auberginen,
I, D, 8, G, 17Büûelmozzarella und pikanter kalabrischer  Salami 

Pinsa mit Tomatensauce, Olivenöl und Salz

¬ 15,80

¬ 17,80

¬ 17,50

PINSA POMODORINI - mit Kirschtomaten, Burrata,
I, D, G, 17, 8Rucola und Bündnerûeisch 

I, DPINSA VEGETARIANA - mit gemischtem Gemüse vom Grill 

PINSA SALMONE AFFUMICATO - mit geräuchertem 
I, D, B, G, 8Lachs und eingelegten Ar�schocken 

IPINSA NUTELLA ohne Salz 

¬ 18,00¬

¬

¬

¬

¬

PINSA PARMA - mit Parmaschinken, Tomatensauce,
I, D, 8, G, 17Büûelmozzarella, Kirschtomaten und Rucola 

I, D, 8, G, 17PINSA DIAVOLA - mit scharfer Salami und Gorgonzola 

PINSA CAPRINO - mit Mozzarella und Ziegenkäse,
I, D, 8Tomatensauce, Auberginen und Heidelbeeren 

PINSA CALABRESE - mit Tomatensauce, Auberginen,
I, D, 8, G, 17Büûelmozzarella und pikanter kalabrischer  Salami 

Pinsa

¬

¬

¬

¬¬

PINSA POMODORINI - mit Kirschtomaten, Burrata,
I, D, G, 17, 8Rucola und Bündnerûeisch 

I, DPINSA VEGETARIANA - mit gemischtem Gemüse vom Grill 

PINSA SALMONE AFFUMICATO - mit geräuchertem 
I, D, B, G, 8Lachs und eingelegten Ar�schocken 

IPINSA NUTELLA ohne Salz 

mit Tomatensauce, Olivenöl und Salz

15,00

18,00

15,80

17,50

15,80

17,80

17,50

18,00

7,00

6,50

7,50

7,50

8,50

Kleine Portionen berechnen wir abzüglich 20%

Glutenfreie Nudeln zzgl. 2,00 Euro Aufschlag
Kleine Portionen berechnen wir abzüglich 20%

Glutenfreie Pizzen zzgl. 2,00 Euro Aufschlag
Kleine Pizzen berechnen wir abzüglich 20%
Alle Pi en mit Mozzarella und Tomaten zubereitet zzen werd


