
    

 

 

 
Herzlich Willkommen 

 

im 
 

Ristorante 
Villa Antica 

seit 1993 

   

 

 

 

 

 

 

 

 



vom 15.03.2024 bis 22.03.2024  

 

Lillet - mit Wild Berry Schweppes und  
frischen Beeren G 0,2 l  €   8,80 
 

Ramazzotti Aperitivo Rosato - Ramazzotti Spritz G 0,2 l  €   8,80 
 

Blue Villa Antica - Moscato mit Rum und Soda G 0,2 l  €   8,50 
 

Bellavista Alma - Grande Cuvee Franciacorta Brut G 0,1 l   € 11,50 
 Fl.   € 68,00 
 

 

Salmone marinato - Marinierter Lachs mit Salat aus Spargel, 
Orangenfilets, rosanem Pfeffer und Joghurt Vinaigrette B,L,D  €  22,50 
 

Fegatini di pollo - Hühnchenleber auf Kartoffelpüree 
garniert mit schwarzem Trüffel D,G  € 19,50 
 

Cardoncelli trifolati - Sautierte Kräuterseitlinge auf Rucola gebettet 
garniert mit gehobeltem Pecorino Käse G,D,L,8  € 18,50 
 

Asparagi bianchi - Weiße italienische Spargel mit gekochten  
Kartoffeln, Parmaschinken und Sauce Hollandaise G,D,A,I,17  € 21,50 
 

Crema di zucchine - Zucchinicremesuppe mit Krabben und Curry I,D,C €   8,00 
 
 

 

Ravioli - Nudelteigtaschen mit gemischter Füllung in Sauce aus  
zerlassener Butter, Kirschtomaten, Frühlingszwiebeln, Thymian  
und Walnüssen I,D,K  €  22,50 
 

Gnocchi - Gnocchi aus Kartoffeln und schwarzem Salz mit Ragout aus 
Fisch, Zucchini und Weißwein G,E,B,C,N  €  21,50 
 

Tagliolini - Dünne Bandnudeln in zerlassener Butter  
mit schwarzem Trüffel I,D,G,A  €  22,80 



 

vom 15.03.2024 bis 22.03.2024  

 
Coda di rospo - Seeteufel Medaillon im Speckmantel mit Sauce aus 
Kräuterseitlingen und Safran auf Keniabohnen gebettet B,G,J,17   € 38,50 
 

Filetto di orata - Goldbrassen Filet auf weißem Spargel  
mit Salzkartoffeln und Bärlauch Pesto B,K,D   € 37,50 
 

Filetto di rombo - Steinbutt Filet in Pistazienkruste mit Sauce aus 
Prosecco und schwarzem Trüffel auf Spinat gebettet B,K,G   €  38,80 
 

Branzino al sale - Seewolf im Salzmantel für zwei Personen B,17    € 74,00 
 
 

 

Guance di vitello - Geschmorte Kalbsbäckchen mit Kartoffelpüree D   € 32,80  
 

Petto di faraona - Perlhuhnbrust mit Scamorza Käse und Basilikum 
gefüllt in Sauce aus Kräuterseitlingen und Senf D,G,L    € 36,50 
 

Costata fiorentina - T-Bone Steak mit Knoblauch und Rosmarin  
aromatisiert auf Radicchio Trevisano und Bratkartoffeln gebettet D    € 38,50 
 
 

 

Panna cotta alla vaniglia - Gekochtes Sahnedessert aus Vanille 
mit Himbeersauce D,A,9   €  9,80 
 

Zuccotto di pan di spagna - Biskuitkuchen mit Kaffeecreme gefüllt 
auf Vanillesauce I,D,A,9,12   €  9,80 
 

Bigné ripieno - Windbeutel gefüllt mit Vanillecreme  
auf Schokoladensauce und Waldfrüchten I,D,A,K,9  €  9,80   


