
⁽¹⁾ mit Farbstoff | ⁽²⁾ mit Konservierungsstoffen | ⁽³⁾ mit An�oxida�onsmi�el 
⁽⁴⁾ mit Geschmacksverstärkern | ⁽⁵⁾ geschwefelt | ⁽⁶⁾ geschwärzt | ⁽⁷⁾ gewachst 
⁽⁸⁾ mit Phosphat | ⁽⁹⁾ mit Süßungsmi�eln | ⁽¹⁰⁾ enthält eine Phenylalaninquelle 

⁽¹¹⁾ Milcheiweiß | ⁽¹²⁾ koffeinhal�g | ⁽¹³⁾ chininhal�g | ⁽¹⁴⁾ taurinhal�g
⁽¹⁵⁾ gentechnisch verändert | ⁽¹⁶⁾ mit Tartrazin | ⁽¹⁷⁾ Nitritpökelsalz, Nitrat

⁽¹⁸⁾ Säuerungsmi�el

⁽�⁾ Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse  | ⁽�⁾ Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse 
⁽�⁾ Krebs�ere und daraus gewonnene Erzeugnisse | ⁽�⁾ Milch und Milcherzeugnisse
⁽�⁾ Sellerie und Sellerieerzeugnisse | ⁽�⁾ Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse

⁽�⁾ Schwefeldioxid und Sulfite | ⁽�⁾ Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse
⁽�⁾ Glutenhal�ges Getreide | ⁽�⁾ Lupinen und Lupinenerzeugnisse

⁽�⁾ Schalenfrüchte und Schalenfruchterzeugnisse | ⁽�⁾ Senf und Senferzeugnisse
⁽�⁾ Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse | ⁽�⁾ Weich�ere und Weich�ererzeugnisse 

Vorsichtshalber weisen wir unsere von Allergien und Unverträglichkeiten
betroffenen Gäste darauf hin, dass unsere Speisen und Getränke Spuren

von Schalenfrüchten, Sellerie, Lupine, Gluten hal�ges Getreide und Sulfite enthalten könnte.

Lebensmittel-Zusatzstoffe

Allergen-Info

Speisekarte
Feinkost - Vinoteca

Ristorante:
Feinkost:
Vinoteca: 

11:30 - 23:00 Uhr
9:00 - 23:00 Uhr
11:30 - 23:00 Uhr

Öffnungszeiten:

Durchgehend warme Küche bis 22:30 Uhr
kein Ruhetag

⁽¹⁾ mit Farbstoff | ⁽²⁾ mit Konservierungsstoffen | ⁽³⁾ mit An�oxida�onsmi�el 
⁽⁴⁾ mit Geschmacksverstärkern | ⁽⁵⁾ geschwefelt | ⁽⁶⁾ geschwärzt | ⁽⁷⁾ gewachst 
⁽⁸⁾ mit Phosphat | ⁽⁹⁾ mit Süßungsmi�eln | ⁽¹⁰⁾ enthält eine Phenylalaninquelle 

⁽¹¹⁾ Milcheiweiß | ⁽¹²⁾ koffeinhal�g | ⁽¹³⁾ chininhal�g | ⁽¹⁴⁾ taurinhal�g
⁽¹⁵⁾ gentechnisch verändert | ⁽¹⁶⁾ mit Tartrazin | ⁽¹⁷⁾ Nitritpökelsalz, Nitrat

⁽¹⁸⁾ Säuerungsmi�el

⁽�⁾ Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse  | ⁽�⁾ Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse 
⁽�⁾ Krebs�ere und daraus gewonnene Erzeugnisse | ⁽�⁾ Milch und Milcherzeugnisse
⁽�⁾ Sellerie und Sellerieerzeugnisse | ⁽�⁾ Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse

⁽�⁾ Schwefeldioxid und Sulfite | ⁽�⁾ Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse
⁽�⁾ Glutenhal�ges Getreide | ⁽�⁾ Lupinen und Lupinenerzeugnisse

⁽�⁾ Schalenfrüchte und Schalenfruchterzeugnisse | ⁽�⁾ Senf und Senferzeugnisse
⁽�⁾ Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse | ⁽�⁾ Weich�ere und Weich�ererzeugnisse 

Vorsichtshalber weisen wir unsere von Allergien und Unverträglichkeiten
betroffenen Gäste darauf hin, dass unsere Speisen und Getränke Spuren

von Schalenfrüchten, Sellerie, Lupine, Gluten hal�ges Getreide und Sulfite enthalten könnte.

Alkoholfreie Getränke

1,3Coca Cola / Cola Light / Cola Mix 0,20 l € 3,80
0,40 l € 5,00

Fanta / weiße Limonade ³ 0,20 l € 3,80
0,40 l € 5,00

San Pellegrino/Acqua Panna 0,25 l € 3,80
0,75 l € 9,00

Bi�er Lemon / Tonic Water ² 0,20 l € 4,80
Sa� (Apfel, Orangen, Maracuja, Trauben, Johannisbeere, 0,20 l € 3,80

0,40 l € 5,00

0,33 l € 4,50

Alkoholfreie Getränke

1,3Coca Cola / Cola Light / Cola Mix 

Fanta / weiße Limonade ³

San Pellegrino/Acqua Panna

Bi�er Lemon / Tonic Water ²

Iced Tea Tradewinds (Zitrone, Pfirsich und Mango)

€

€

Besuchen Sie uns
jetzt auf Facebook 
/villaanticapullach
/schlosshotelgruenwald
/Teatrosolln

Besuchen Sie uns
jetzt auf Instagram
/villa_antica_pullach
/schlosshotel_gruenwald
/teatro_solln_trattoria

Social Media

Besuchen Sie uns 
auch in Solln
www.teatro-solln.de
 

Besuchen Sie uns 
auch in Grünwald
www.schlosshotelgruenwald.de
 

0,50 l € 5,60
0,50 l € 5,60
0,33 l € 4,80

0,50 l € 5,60
0,50 l € 5,60
0,50 l € 5,80
0,50 l € 5,80
0,50 l € 5,20
0,50 l € 5,60

Birra - Bier

Herrnbräu Hell vom Fass �³
Herrnbräu Dunkel �³
Herrnbräu Pils vom Fass �³

Herrnbräu Helles alkoholfrei �³
Herrnbräu leichtes Weizen , �¹  �³
Herrnbräu Hefe-Weißbier auch alkoholfrei , �¹  �³
Herrnbräu  d el ,Hefe-Weißbier unk  �¹  �³
Radler , , �³  ¹  ⁹
Weißbier mit Cola oder mit Zitronenlimonade , , �³  ¹  ⁹

Birra - Bier

0,33 l

Rhabarber, Kirsche ³
Sa�schorle (Apfel, Orangen, Maracuja, Trauben, Johannisbeere, 0,20 l € 3,80

0,40 l € 5,00Rhabarber, Kirsche ³

Sa� (Apfel, Orangen, Maracuja, Trauben, Johannisbeere,

Iced Tea Tradewinds (Zitrone, Pfirsich und Mango)

Rhabarber, Kirsche ³
Sa�schorle (Apfel, Orangen, Maracuja, Trauben, Johannisbeere,
Rhabarber, Kirsche ³

0,50 l
0,50 l

0,50 l
0,50 l
0,50 l
0,50 l
0,50 l
0,50 l

0,33 l € 4,80Bitburger Premium Pils �³ 0,33 l

Getränkekarte

SCALOPPINA AL GORGONZOLA edaillon  - Kalbsm
€ 29,80

COSTATA ALLA GRIGLIA om rill - Rinderlende v  G € 48,50

COSTATA ALLA PIZZAIOLA - Rinderlende mit K auch, Oliven apern, Knobl
6, Lund gedünstet at  en Tom en € 48,50

FILETTO DI MANZO er ilet vom Grill - Rind f
€ 58,00

mit or la D G gonzo  Käse Sauce 

Getränkekarte

€ 36,50200 g 300 g

€ 36,50200 g 300 g

€200 g 300 g

Carne - Fleischgerichte 

PAILLARD ALLA GRIGLIA - dünnes Kalbsschnitzel natur vom Grill
€ 29,80

DPICCATA LOMBARDA - Kalbsmedaillons mit Zitrone und Butter € 29,80
GSCALOPPINA AL VINO BIANCO - Kalbsmedaillons mit Weißwein € 29,80

SCALOPPINA AI FUNGHI - Kalbsmedaillons mit Champignons

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA - Kalbsmedaillon mit Parmaschinken
G, 17und Salbei in feiner Weißweinsauce € 29,80

ACOTOLETTA DI TACCHINO - paniertes Putenbrustschnitzel € 20,80

Dmit Kräuterbutter 

Carne - Fleis chte chgeri
Alle Fleischgerichte wer  agesbeilagen serviertden mit T

€

Kleine Portionen berechnen wir abzüglich 20%

29,80

0,1 l 4,80 0,2 l € 7,50 € 17,00
0,1 l 4,80 0,2 l € 7,50 € 17,00

0,1 l 4,80 0,2 l € 7,50 € 17,00
0,2 l € 6,00 € 12,80

€ 0,5 l
€ 0,5 l

Vini - Offene Weine 

Weißwein Trebbiano �
Rosé �

Rotwein Nero D´Avola �
Weinschorle �

€ 0,5 l
0,5 l

D, Gin Sahnesauce 

mit Kräuterbutter oder in grüner Pfeffersauce D 42,50

Rosmarin und Peperoncino (pikant)
€ 48,50

TAGLIATA DI MANZO - tranchierte Rinderlende mit Knoblauch, 

auf Rucola und Bratkartoffeln €200 g 300 g36,50

0,20 l € 3,80
0,40 l € 5,00
0,20 l € 3,80
0,40 l € 5,00
0,25 l € 3,80
0,75 l € 9,00
0,20 l € 4,80
0,20 l € 3,80
0,40 l € 5,00

0,33 l € 4,50

€

€

0,20 l € 3,80
0,40 l € 5,00

€ 5,60
€ 5,60
€ 4,80

€ 5,60
€ 5,60
€ 5,80
€ 5,80
€ 5,20
€ 5,60

€ 4,80

Herrnbräu Hell vom Fass �³
Herrnbräu Dunkel �³
Herrnbräu Pils vom Fass �³

Herrnbräu Helles alkoholfrei �³
Herrnbräu leichtes Weizen , �¹  �³
Herrnbräu Hefe-Weißbier auch alkoholfrei , �¹  �³
Herrnbräu  d el ,Hefe-Weißbier unk  �¹  �³
Radler , , �³  ¹  ⁹
Weißbier mit Cola oder mit Zitronenlimonade , , �³  ¹  ⁹

Bitburger Premium Pils �³

Vini - Offene Weine 

0,1 l 4,80 0,2 l € 7,50 € 17,00
0,1 l 4,80 0,2 l € 7,50 € 17,00

0,1 l 4,80 0,2 l € 7,50 € 17,00
0,2 l € 6,00 € 12,80

€ 0,5 l
€ 0,5 l

Weißwein Trebbiano �
Rosé �

Rotwein Nero D´Avola �
Weinschorle �

€ 0,5 l
0,5 l

Alle Fleischgerichte wer  agesbeilagen serviertden mit T
Kleine Portionen berechnen wir abzüglich 20%

SCALOPPINA AL GORGONZOLA edaillon  - Kalbsm
€

COSTATA ALLA GRIGLIA om rill - Rinderlende v  G €

COSTATA ALLA PIZZAIOLA - Rinderlende mit K auch, Oliven apern, Knobl
6, Lund gedünstet at  en Tom en €

FILETTO DI MANZO er ilet vom Grill - Rind f
€

mit or la D G gonzo  Käse Sauce 

€ 36,50

€

€

PAILLARD ALLA GRIGLIA - dünnes Kalbsschnitzel natur vom Grill
€

DPICCATA LOMBARDA - Kalbsmedaillons mit Zitrone und Butter €
GSCALOPPINA AL VINO BIANCO - Kalbsmedaillons mit Weißwein €

SCALOPPINA AI FUNGHI - Kalbsmedaillons mit Champignons

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA - Kalbsmedaillon mit Parmaschinken
G, 17und Salbei in feiner Weißweinsauce €

ACOTOLETTA DI TACCHINO - paniertes Putenbrustschnitzel €

Dmit Kräuterbutter 

€D, Gin Sahnesauce 

mit Kräuterbutter oder in grüner Pfeffersauce D 42,50

Rosmarin und Peperoncino (pikant)
€

TAGLIATA DI MANZO - tranchierte Rinderlende mit Knoblauch, 

auf Rucola und Bratkartoffeln € 36,50

36,50

29,80

48,50

48,50

58,00

29,80

29,80

29,80

29,80

20,80

29,80

48,50



Pinsa wird mit Weizen- und Reismehl, Sauerteig und Soja hergestellt. Das Reismehl ist für 
die Leich�gkeit verantwortlich, und der entstehende Sauerteig garan�ert die lockere 

Textur und Bekömmlichkeit.

Pinsa wird mit Weizen- und Reismehl, Sauerteig und Soja hergestellt. Das Reismehl ist für 
die Leich�gkeit verantwortlich, und der entstehende Sauerteig garan�ert die lockere 

Textur und Bekömmlichkeit.

        Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt.

Pesce - Fischgerichte 
Alle Fischgerichte werden mit Tagesbeilagen serviert

BSALMONE ALLA GRIGLIA - Lachs vom Grill € 36,00
CSCAMPI ALLA GRIGLIA - Scampi vom Grill € 42,50

B, C, NPESCE MISTO ALLA GRIGLIA - gemischter Fisch vom Grill € 36,00
B, C, N, E, G, I1ZUPPA DI PESCE - Fischsuppe mit geröstetem Knoblauchbrot € 36,00

Kleine Portionen berechnen wir abzüglich 20%

NCALAMARI ALLA GRIGLIA - Tintenfisch vom Grill € 28,50

        Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt.

P chgeriesce - Fis chte 
Alle Fischgerichte wer  agesbeilagen serviertden mit T
Kleine Portionen berechnen wir abzüglich 20%

Pizze en - Pizz
Alle Pi en mit Mozzarella und Tomaten zubereitet zzen werd

I1PIZZA PANE  mit Tomaten und Oregano (ohne Mozzarella)  - Pizzabrot

MARINARA - mit Tomaten, Sardellen, Kapern, Knoblauch und Oregano 

I1, D, C, B, NFRUTTI DI MARE - it Meer ten m esfrüch
I1, D, G, 17PROSCIUTTO - m schin  it Vorder ken

I1, D, G, 17SALAME alami  - mit S
 I1, D, G, 17REGINA - mi schin mpignonst Vorder ken und Cha

ANTICA  Peperoni, Kapern, Sardellen, Artischocken - mit

I1, D, GFUNGHI - mit gnons  Champi

QUATTRO STAGIONI - mit eperoni, Champignons P , Oliven

I1, D, B, ACONTADINA - mit fis , g ht nd Zwiebeln  Thun ch ekoc em Ei u

CALZONE  mit Vorder chinken, Salami, Champignons,  - gefüllt s
I1, D, G, 17Mozzarellakäse maten und To

PROSCIUTTO DI PARMA E RUCOLA  Ruc la, Parma inken - mit o sch
I1, D, G, 8, 17und armesan gehobeltem P

I1, D, G, 17HAWAII  Ananas und Vorderschinken  - mit
I1, D, 8QUATTRO FORMAGGI  v esorten  - mit ier Käs

I1, DVEGETARIANA - mi ch emü  t gemis tem G se vom Grill 

Kleine Pizzen berechnen wir abzüglich 20%

€ 7,00

€
12,80

€ 18,00

€ 14,00

€ 14,00

€ 16,50

€ 16,50

€ 14,00

€ 16,80

€ 1 806,

€ 17,50

€ 21,00

€ 16,50

€ 16,80

€ 17,50

AUS DEM STEINOFFEN | Ø 33 cm

I1, D, B, 6, Lund O  liven

un I1, D, G, L, 6, 17d Vorderschinken 

Glutenfreie Pizzen zzgl. 2,00 Euro Aufschlag

I1, DGORGONZOLA E SPINACI - mit Gorgonzola, Tomaten und Spinat € 18,50
I1, DBUFALINA - mit Büffelmozzarella und Kirschtomaten € 17,80

I1, D, GTARTUFO - mit schwarzem Trüffel   € 22,00

PIZZA CON BORDO RIPIENO - mit gefülltem Rand aus Ricottaweichkäse
und Spinat, belegt mit Auberginen und getrockneten Tomaten I1, D € 18,80

CALZONE I1, K2NUTELLA - gefüllt mit Nutella 16,50€

Pizze en - Pizz

I1, DMARGHERITA - mit Mozzarella und Tomaten 

AUS DEM STEINOFFEN | Ø 33 cm

I1, B, L(ohne Mozzarella) 
€

SPAGHETTI ALLA PUTTANESCA t Kap n, O auch, - mi er liven, Knobl
I1, L, BSardellen und at  Tom en € 16,80

PENNE ALL´ ARRABBIATA kurze Röhrchennudeln mit Tomaten, Knoblauch, - 
I1Petersilie un  Peperoncino ( ) d pikant € 16,80

PENNE SPINACI E FORMAGGI kurze Röhrchennudeln   Spinat -   mit

LASAGNE AL FORNO ichtnudeln im Ofen gratiniert mit  - Sch
Kalbs- und Rindhackfleisch I1, D, G, 17, Käse und Bechamel gefüllt 
FETTUCCINE EMILIANA - schmale Bandnudeln mit Schinken, Erbsen,

I1, D, G, 17, JChampignons un auce d Sahnes
FETTUCCINE AL SALMONE - schmale Bandnudeln mit Lachs, Zucchini

€ 17,80

€ 16,50

€ 16,80

1 509,

I1, E, GTAGLIATELLE AL RAGÙ DI VITELLO - Bandnudeln mit Kalbsragout € 16,80

€

I1, MPINSA PANE - mit Oregano und Olivenöl 

PINSA BRUSCHETTA - mit Tomaten-Concassée, Basilikum, 
I1, D, N, L, M, 6Knoblauch, Taggiasca Oliven, Sardellen und Kapern 

PINSA BRESAOLA - mit Bündnerfleisch, Rucola, 
I1, D, G, M, 17, 8Kirschtomaten und gehobeltem Parmesan 

PINSA ALLE NOCI - mit Vorderschinken, Walnüssen, Rucola
I1, D, G, K3, M, 17, 9und Honig 

€

€

€

€ 19,00

21,00

16,80

8,00

€

€

€

€ 17,00

21,00

17,80

21,00

PINSA PARMA - mit Parmaschinken, Büffelmozzarella, Kirschtomaten 
I1, D, G, M, 17und Rucola 

I1, D, G, M, 17PINSA DIAVOLA - mit scharfer Salami und Gorgonzola 

PINSA CAPRINO - mit Mozzarella, Ziegenkäse, Auberginen 
I1, D, Mund Heidelbeeren 

PINSA CALABRESE - mit , Auberginen,Büffelmozzarella
I1, D, G, M, 17und pikanter kalabrischer  Salami 

Pinsa Romana mit Tomatensauce, Olivenöl und Salz

€ 18,80

€ 19,80

€ 19,80

PINSA BURRATA - mit Kirschtomaten, Burrata,
I1, D, G, L, M, 17Rucola und Bündnerfleisch 

I1, D, MPINSA VEGETARIANA - mit gemischtem Gemüse 

PINSA SALMONE AFFUMICATO - mit geräuchertem Lachs
I1, D, B, L, Mund eingelegten Ar�schocken 

I1, K2, MPINSA NUTELLA ohne Salz 

€ 21,00

Glutenfreie Pizzen zzgl. 2,00 Euro Aufschlag
Kleine Pizzen berechnen wir abzüglich 20%
Alle Pi en mit Mozzarella und Tomaten zubereitet zzen werd

Insalate - Salate
LINSALATA VERDE - gemischte Blattsalate € 7,80

8,00

INSALATA DI POMODORI - Tomatensalat mit Zwiebeln, Oregano
€ 7,80

LINSALATA DI CETRIOLI - Gurkensalat € 7,80

INSALATA DELLA CASA - Salatteller mit Blattsalate, Tomaten, Gurken, 
Fenchel, Karotten, Paprika, gekochtem Ei, Artischocken, Mozzarella,

L, A, D, B, G, 17Thunfisch und Parmaschinken € 16,80

INSALATA MISTA CON TACCHINO - gemischter Salat
Lmit gebratenen Putenbruststreifen € 19,50

INSALATA MISTA - gemischte Blattsalate mit Tomaten, Fenchel,
LGurken, Karotten und Paprika €

Insal lateate - Sa

Aperiti iv  - Aperitifs
Glas ecc        Pros o                                                                           0,1 l € 7,80

Mart nc                                                    5 clini bia o, rosso oder dry € 6,80

Campa da³                                                                    5 clri So             € 7,80

Campari Or                                                                     5 clange³        € 8,00

Aperol S z / Hugo / Lillet                                                         0,2 lprit € 9,80

Aperiti iv  - Aperitifs

P e ichteasta - Nudelg r

SPAGHETTI  Knoblauch, Olivenöl, Peperoncino (pikant)POVERINA - mit
€ 14,00

PENNE / SPA T  - mit Tomatensauce, Knoblauch,GHET I ALL‘ITALIANA
€ 14,00

 I1, E, GPENNE / SPAGHETTI BOLOGNESE  Kalbs- und Rindhackfleisch - mit € 16,00
I1, A, G, 17, DSPAGHETTI CARBONARA - mit d Sahnesauce  Speck, Ei un € 16,80

SPAGHETTI ALL´AMATRICIANA - mit at auce  Speck, Tom ens
€ 16,80
€ 16,80

SPAGHETTI FRUTTI DI MARE  Tomatensauce, Meeresfrüchten, - mit

SPAGHETTI SCAMPI - mit Sca Kirsc  Knoblauchmpi, htomaten,
I1, C, Gund Weißwein € 22,50

Kleine Portionen berechnen wir abzüglich 20%

I1, G, 17und Z  wiebeln

Glutenfreie Nudeln zzgl. 2,00 Euro Aufschlag
P e ichteasta - Nudelg r

I1, DSPAGHETTI GORGONZOLA m  G gonzola uce  - it or käsesa

Antipasti - Vorspeisen
CARPACCIO CIPRIANI ercarpacc t Zitronenölvinaigret- Rind io mi te, 

G, D, L, 17Champignons, belt armesankäse und Rucola geho em P € 20,80

CAPRESE Büffelm zzarella mit Tom en, ik , Oregano - o at Basil um
€ 17,80

ANTIPASTO MISTO ch speise mi esfrüchtesalat,  - kalte gemis te Vor t Meer
Tom en, e, Grill- und eingelegtem Gemüse at Büffelmozzarellakäs B, C, N, E, D, L 19,80

INSALATA DI MARE esfrüchtesalat mit Sellerie, Karottenjulienne, - Meer
€ 21,80

Zuppe - Suppen
MINESTRONE ppe - Gemüsesu � € 6,80

ZUPPA AL POMODORO Tom pe mit Br c , Sahne - atensup ot roûtons
€ 6,80

Kleine Portionen berechnen wir abzüglich 20%

und Basil umik E, D, I1 

Antipasti - Vorspeisen

Zuppe - Suppen

€

VITELLO TONNATO - dünn geschnittenes Kalbsfleisch mit feiner
Thunfischcreme, Kapern und Salatbouquet  B, A, D, L 21,80€

Kleine Portionen berechnen wir abzüglich 20%

Glutenfreie Nudeln zzgl. 2,00 Euro Aufschlag
Kleine Portionen berechnen wir abzüglich 20%

Dund Olivenöl extra Vergine  

E, C, B, NOlivenöl und Zitrone 

Lund Basilikum 

I1Basilikum und Olivenöl Extra Vergine 

Petersilie und gehobeltem Parmesankäse I1, D, 8

  I1, B, C, N, GKnoblauch, Kirschtomaten und Petersilie € 19,00

und verschiedenen K rt I1, D, 8äseso en 

I1, B, Dund leichter Sahnesauce 

9,00

BBRANZINO / ORATA ALLA GRIGLIA - Seewolf oder Goldbrasse vom Grill € 36,00
BSOGLIOLA ALLA GRIGLIA - Seezunge vom Grill € 42,50

Glas ecc        Pros o                                                                           0,1 l € 7,80

Mart nc                                                    5 clini bia o, rosso oder dry € 6,80

Campa da³                                                                    5 clri So             € 7,80

Campari Or                                                                     5 clange³        € 8,00

Aperol S z / Hugo / Lillet                                                         0,2 lprit € 9,80

BSALMONE ALLA GRIGLIA - Lachs vom Grill € 36,00
CSCAMPI ALLA GRIGLIA - Scampi vom Grill € 42,50

B, C, NPESCE MISTO ALLA GRIGLIA - gemischter Fisch vom Grill € 36,00
B, C, N, E, G, I1ZUPPA DI PESCE - Fischsuppe mit geröstetem Knoblauchbrot € 36,00

NCALAMARI ALLA GRIGLIA - Tintenfisch vom Grill € 28,50
BBRANZINO / ORATA ALLA GRIGLIA - Seewolf oder Goldbrasse vom Grill € 36,00

BSOGLIOLA ALLA GRIGLIA - Seezunge vom Grill € 42,50

PINSA PARMA - mit Parmaschinken, Büffelmozzarella, Kirschtomaten 
I1, D, G, M, 17und Rucola 

I1, D, G, M, 17PINSA DIAVOLA - mit scharfer Salami und Gorgonzola 

PINSA CAPRINO - mit Mozzarella, Ziegenkäse, Auberginen 
I1, D, Mund Heidelbeeren 

PINSA CALABRESE - mit , Auberginen,Büffelmozzarella
I1, D, G, M, 17und pikanter kalabrischer  Salami 

Pinsa Romana mit Tomatensauce, Olivenöl und Salz

€ 18,80

€ 19,80

€ 19,80

€ 21,00

Pinsa Romana ohne Tomatensauce, nur mit Olivenöl und SalzPinsa Romana ohne Tomatensauce, nur mit Olivenöl und Salz
I1, MPINSA PANE - mit Oregano und Olivenöl 

PINSA BRUSCHETTA - mit Tomaten-Concassée, Basilikum, 
I1, D, N, L, M, 6Knoblauch, Taggiasca Oliven, Sardellen und Kapern 

PINSA BRESAOLA - mit Bündnerfleisch, Rucola, 
I1, D, G, M, 17, 8Kirschtomaten und gehobeltem Parmesan 

PINSA ALLE NOCI - mit Vorderschinken, Walnüssen, Rucola
I1, D, G, K3, M, 17, 9und Honig 

€

€

€

€ 19,00

21,00

16,80

8,00

€

€

€

€ 17,00

21,00

17,80

21,00
PINSA BURRATA - mit Kirschtomaten, Burrata,

I1, D, G, L, M, 17Rucola und Bündnerfleisch 
I1, D, MPINSA VEGETARIANA - mit gemischtem Gemüse 

PINSA SALMONE AFFUMICATO - mit geräuchertem Lachs
I1, D, B, L, Mund eingelegten Ar�schocken 

I1, K2, MPINSA NUTELLA ohne Salz 

I1PIZZA PANE  mit Tomaten und Oregano (ohne Mozzarella)  - Pizzabrot

MARINARA - mit Tomaten, Sardellen, Kapern, Knoblauch und Oregano 

I1, D, C, B, NFRUTTI DI MARE - it Meer ten m esfrüch
I1, D, G, 17PROSCIUTTO - m schin  it Vorder ken

I1, D, G, 17SALAME alami  - mit S
 I1, D, G, 17REGINA - mi schin mpignonst Vorder ken und Cha

ANTICA  Peperoni, Kapern, Sardellen, Artischocken - mit

I1, D, GFUNGHI - mit gnons  Champi

QUATTRO STAGIONI - mit eperoni, Champignons P , Oliven

I1, D, B, ACONTADINA - mit fis , g ht nd Zwiebeln  Thun ch ekoc em Ei u

CALZONE  mit Vorder chinken, Salami, Champignons,  - gefüllt s
I1, D, G, 17Mozzarellakäse maten und To

PROSCIUTTO DI PARMA E RUCOLA  Ruc la, Parma inken - mit o sch
I1, D, G, 8, 17und armesan gehobeltem P

I1, D, G, 17HAWAII  Ananas und Vorderschinken  - mit
I1, D, 8QUATTRO FORMAGGI  v esorten  - mit ier Käs

I1, DVEGETARIANA - mi ch emü  t gemis tem G se vom Grill 

€ 7,00

€
12,80

€ 18,00

€ 14,00

€ 14,00

€ 16,50

€

€

€ 16,80

€ 1 806,

€ 17,50

€ 21,00

€ 16,50

€ 16,80

€ 17,50

I1, D, B, 6, Lund O  liven

un I1, D, G, L, 6, 17d Vorderschinken 

I1, DGORGONZOLA E SPINACI - mit Gorgonzola, Tomaten und Spinat € 18,50
I1, DBUFALINA - mit Büffelmozzarella und Kirschtomaten € 17,80

I1, D, GTARTUFO - mit schwarzem Trüffel   € 22,00

PIZZA CON BORDO RIPIENO - mit gefülltem Rand aus Ricottaweichkäse
und Spinat, belegt mit Auberginen und getrockneten Tomaten I1, D € 18,80

CALZONE I1, K2NUTELLA - gefüllt mit Nutella 16,50€

I1, DMARGHERITA - mit Mozzarella und Tomaten 

I1, B, L(ohne Mozzarella) 
€

9,00

LINSALATA VERDE - gemischte Blattsalate € 7,80

8,00

INSALATA DI POMODORI - Tomatensalat mit Zwiebeln, Oregano
€ 7,80

LINSALATA DI CETRIOLI - Gurkensalat €

INSALATA DELLA CASA - Salatteller mit Blattsalate, Tomaten, Gurken, 
Fenchel, Karotten, Paprika, gekochtem Ei, Artischocken, Mozzarella,

L, A, D, B, G, 17Thunfisch und Parmaschinken € 16,80

INSALATA MISTA CON TACCHINO - gemischter Salat
Lmit gebratenen Putenbruststreifen € 19,50

INSALATA MISTA - gemischte Blattsalate mit Tomaten, Fenchel,
LGurken, Karotten und Paprika €

Lund Basilikum 

SPAGHETTI  Knoblauch, Olivenöl, Peperoncino (pikant)POVERINA - mit
€ 14,00

PENNE / SPA T  - mit Tomatensauce, Knoblauch,GHET I ALL‘ITALIANA
€ 14,00

 I1, E, GPENNE / SPAGHETTI BOLOGNESE  Kalbs- und Rindhackfleisch - mit €
I1, A, G, 17, DSPAGHETTI CARBONARA - mit d Sahnesauce  Speck, Ei un €

SPAGHETTI ALL´AMATRICIANA - mit at auce  Speck, Tom ens
€
€

SPAGHETTI FRUTTI DI MARE  Tomatensauce, Meeresfrüchten, - mit

SPAGHETTI SCAMPI - mit Sca Kirsc  Knoblauchmpi, htomaten,
I1, C, Gund Weißwein €

I1, G, 17und Z  wiebeln
I1, DSPAGHETTI GORGONZOLA m  G gonzola uce  - it or käsesa

I1Basilikum und Olivenöl Extra Vergine 

Petersilie und gehobeltem Parmesankäse I1, D, 8

  I1, B, C, N, GKnoblauch, Kirschtomaten und Petersilie €

SPAGHETTI ALLA PUTTANESCA t Kap n, O auch, - mi er liven, Knobl
I1, L, BSardellen und at  Tom en €

PENNE ALL´ ARRABBIATA kurze Röhrchennudeln mit Tomaten, Knoblauch, - 
I1Petersilie un  Peperoncino ( ) d pikant € 16,80

PENNE SPINACI E FORMAGGI kurze Röhrchennudeln   Spinat -   mit

LASAGNE AL FORNO ichtnudeln im Ofen gratiniert mit  - Sch
Kalbs- und Rindhackfleisch I1, D, G, 17, Käse und Bechamel gefüllt 
FETTUCCINE EMILIANA - schmale Bandnudeln mit Schinken, Erbsen,

I1, D, G, 17, JChampignons un auce d Sahnes
FETTUCCINE AL SALMONE - schmale Bandnudeln mit Lachs, Zucchini

€ 17,80

€ 16,50

€

1 509,

I1, E, GTAGLIATELLE AL RAGÙ DI VITELLO - Bandnudeln mit Kalbsragout € 16,80

€

und verschiedenen K rt I1, D, 8äseso en 

I1, B, Dund leichter Sahnesauce 

MINESTRONE ppe - Gemüsesu � € 6,80

ZUPPA AL POMODORO Tom pe mit Br c , Sahne - atensup ot roûtons
€ 6,80und Basil umik E, D, I1 

CARPACCIO CIPRIANI ercarpacc t Zitronenölvinaigret- Rind io mi te, 
G, D, L, 17Champignons, belt armesankäse und Rucola geho em P € 20,80

CAPRESE Büffelm zzarella mit Tom en, ik , Oregano - o at Basil um
€ 17,80

ANTIPASTO MISTO ch speise mi esfrüchtesalat,  - kalte gemis te Vor t Meer
Tom en, e, Grill- und eingelegtem Gemüse at Büffelmozzarellakäs B, C, N, E, D, L 19,80

INSALATA DI MARE esfrüchtesalat mit Sellerie, Karottenjulienne, - Meer
€ 21,80

€

VITELLO TONNATO - dünn geschnittenes Kalbsfleisch mit feiner
Thunfischcreme, Kapern und Salatbouquet  B, A, D, L 21,80€

Dund Olivenöl extra Vergine  

E, C, B, NOlivenöl und Zitrone 

7,80

16,00

16,80

16,80
16,80

22,50

19,00

16,80

16,80

16,50

14,00


