
Speisekarte
zum mitnehmen

Bestellung unter:
089 / 793 81 48

Gültig ab 01.06.2026
Alle älteren Speisekarten sind ungültig.

Zahlen Sie bei uns bequem bar 
oder bargeldlos mit EC oder Kreditkarte.

DOLCI - DESSERTS

Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt.

PROSECCO & WEINE 

  

 

 

WOCHENKARTE

GETRÄNKE

Unsere Wochenkarte können Sie jederzeit auf unserer
Website unter www.villa-an�ca.de einsehen. Gerne teilen 
wir Ihnen die aktuelle Wochenkarte auch telefonisch mit.

A = Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
B = Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse
C = Krebs�ere und daraus gewonnene Erzeugnisse
D = Milch- und Milcherzeugnisse
E = Sellerie und Sellerieerzeugnisse
F = Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse
G = Schwefeldioxid und Sulfite
H = Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse
I = Gluten hal�ges Getreide 
I1 = Weizen, Dinkel, Khorasan
I2 = Roggen
I3 = Gerste
I4 = Hafer
J = Lupinen und Lupinenerzeugnisse
K = Schalenfrüchte und Schalenfrüchteerzeugnisse
K1 = Mandeln
K2 = Haselnüsse
K3 = Walnüsse
K4 = Cashewnüsse
K5 = Pekanüsse
K6 = Paranüsse
K7 = Pistazien
K8 = Macadamianüsse/Queenslandnüsse
L = Senf und Senferzeugnisse
M = Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse
N = Weich�ere und Weich�ere Erzeugnisse

Lebensmi�el-Zusatzstoffe
1 = mit Farbstoff / 2 = mit Konservierungsstoffen 
3 = mit An�oxida�onsmi�el / 4 = mit Geschmacksverstärkern
5 = geschwefelt / 6 = geschwärzt / 7 = gewachst
8 = mit Phosphat / 9 = mit Süßungsmi�eln 
10 = enthält eine Phenylalaninquelle / 11 = Milcheiweiß
12 = koffeinhal�g / 13 = chininhal�g / 14 = taurinhal�g
15 = gentechnisch verändert / 16 = mit Tartrazin
17 = Nitrit Pökelsalz, Nitrat / 18 = Säuerungsmi�el

Vorsichtshalber weisen wir unsere von Allergien
und Unverträglichkeiten betroffenen Gäste darauf hin, dass unsere
Speisen und Getränke Spuren von Schalenfrüchten, Sellerie, Lupine, 
Gluten hal�ges Getreide und Sulfite enthalten können.

Allergen-Info

0,75 l € 3,80

1,00 l € 4,80

1,00 l € 3,80

0,50 l € 3,80

0,50 l € 3,80

0,50 l € 3,80

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

0,75 l € 22,50

0,75 l € 25,00

0,75 l € 32,50

0,75 l € 45,00

Besuchen Sie uns
jetzt auf Instagram
/villa_antica_pullach
/schlosshotel_gruenwald
/teatro_solln_trattoria

Immer mit dabei
Speichern Sie jetzt unsere
Mitnahmekarte auf Ihrem
Smartphone.

Social Media

Besuchen Sie uns 
auch in Solln
www.teatro-solln.de
 

Besuchen Sie uns 
auch in Grünwald
www.schlosshotelgruenwald.de
 

Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt.
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Villa Antica
Habenschadenstrasse 1 | 82049 Pullach
Telefon
Ristorante: +49 (0) 89 / 793 88 61
Feinkost: +49 (0) 89 / 793 81 48
Telefax:  +49 (0) 89 / 41 11 43 6 - 36
E-Mail: info@villa-antica.de
  

Öffnungszeiten:

Ristorante:
Feinkost:
Vinoteca:

 11:30 - 23:00 Uhr

11:30 - 23:00 Uhr

Durchgehend warme Küche bis 22:30 Uhr
kein Ruhetag

Party-Service
Für alle Anlässe:

Familienfeiern, Hochzeiten,
Geschäftsessen, Buffet,

Großveranstaltungen und
Flying Service.

Gemeinsam machen wir Ihre
Veranstaltung zu einem 

unvergesslichen Erlebnis für
Sie und Ihre Gäste.

  9:00 - 23:00 Uhr
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0,75 l

1,00 l

1,00 l

0,50 l

0,50 l

0,50 l

TIRAMISÚ - geschichtete Löffelbiskuits in Kaffee getränkt
A, D, 12, 9, K2, I1mit feiner Mascarponecreme 

A, DCREMA CATALANA - Orangen-Vanille-Creme 

A, DPANNA COTTA - gekochtes Vanille-Sahnedessert 

A, D, K2MOUSSE AL CIOCCOLATO - feines Schokoladenmousse 

San Pellegrino/Acqua Panna

1, 2, 3, 12Coca Cola 

Orangen-/Zitronenlimo ³

Alkoholfreies Bier Herrnbräu

Helles Herrnbräu

Weißbier Herrnbräu

Prosecco Case Bianche �

Brut Rosé Col Sandago �

FERRARI �

BELLA VISTA Franciacorta Brut �

Lugana �

Primi�vo di Manduria �

TIRAMISÚ - geschichtete Löffelbiskuits in Kaffee getränkt
A, D, 12, 9, K2, I1mit feiner Mascarponecreme 

A, DCREMA CATALANA - Orangen-Vanille-Creme 

A, DPANNA COTTA - gekochtes Vanille-Sahnedessert 

A, D, K2MOUSSE AL CIOCCOLATO - feines Schokoladenmousse 

San Pellegrino/Acqua Panna

1, 2, 3, 12Coca Cola 

Orangen-/Zitronenlimo ³

Alkoholfreies Bier Herrnbräu

Helles Herrnbräu

Weißbier Herrnbräu

Prosecco Case Bianche �

Brut Rosé Col Sandago �

FERRARI �

BELLA VISTA Franciacorta Brut �

Lugana �

Primi�vo di Manduria �

A = Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
B = Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse
C = Krebs�ere und daraus gewonnene Erzeugnisse
D = Milch- und Milcherzeugnisse
E = Sellerie und Sellerieerzeugnisse
F = Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse
G = Schwefeldioxid und Sulfite
H = Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse
I = Gluten hal�ges Getreide 
I1 = Weizen, Dinkel, Khorasan
I2 = Roggen
I3 = Gerste
I4 = Hafer
J = Lupinen und Lupinenerzeugnisse
K = Schalenfrüchte und Schalenfrüchteerzeugnisse
K1 = Mandeln
K2 = Haselnüsse
K3 = Walnüsse
K4 = Cashewnüsse
K5 = Pekanüsse
K6 = Paranüsse
K7 = Pistazien
K8 = Macadamianüsse/Queenslandnüsse
L = Senf und Senferzeugnisse
M = Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse
N = Weich�ere und Weich�ere Erzeugnisse

Lebensmi�el-Zusatzstoffe
1 = mit Farbstoff / 2 = mit Konservierungsstoffen 
3 = mit An�oxida�onsmi�el / 4 = mit Geschmacksverstärkern
5 = geschwefelt / 6 = geschwärzt / 7 = gewachst
8 = mit Phosphat / 9 = mit Süßungsmi�eln 
10 = enthält eine Phenylalaninquelle / 11 = Milcheiweiß
12 = koffeinhal�g / 13 = chininhal�g / 14 = taurinhal�g
15 = gentechnisch verändert / 16 = mit Tartrazin
17 = Nitrit Pökelsalz, Nitrat / 18 = Säuerungsmi�el

Vorsichtshalber weisen wir unsere von Allergien
und Unverträglichkeiten betroffenen Gäste darauf hin, dass unsere
Speisen und Getränke Spuren von Schalenfrüchten, Sellerie, Lupine, 
Gluten hal�ges Getreide und Sulfite enthalten können.

Besuchen Sie uns
jetzt auf Facebook 
Besuchen Sie uns
jetzt auf Facebook 
/villaanticapullach
/schlosshotelgruenwald
/Teatrosolln

/villaanticapullach
/schlosshotelgruenwald
/Teatrosolln

Besuchen Sie uns
jetzt auf Instagram
/villa_antica_pullach
/schlosshotel_gruenwald
/teatro_solln_trattoria

Besuchen Sie uns 
auch in Solln
www.teatro-solln.de
 

Besuchen Sie uns 
auch in Grünwald
www.schlosshotelgruenwald.de
 

Immer mit dabei
Speichern Sie jetzt unsere
Mitnahmekarte auf Ihrem
Smartphone.

Villa Antica
Habenschadenstrasse 1 | 82049 Pullach
Telefon
Ristorante: +49 (0) 89 / 793 88 61
Feinkost: +49 (0) 89 / 793 81 48
Telefax:  +49 (0) 89 / 41 11 43 6 - 36
E-Mail: info@villa-antica.de
  

Öffnungszeiten:

Ristorante:
Feinkost:
Vinoteca:

Party-Service

Gemeinsam machen wir Ihre
Veranstaltung zu einem 

unvergesslichen Erlebnis für
Sie und Ihre Gäste.

Allergen-Info Social Media

Speisekarte
zum mitnehmen

Bestellung unter:
089 / 793 81 48

Gültig ab 01.06.2026
Alle älteren Speisekarten sind ungültig.

Zahlen Sie bei uns bequem bar 
oder bargeldlos mit EC oder Kreditkarte.

Für alle Anlässe:
Familienfeiern, Hochzeiten,

Geschäftsessen, Buffet,
Großveranstaltungen und

Flying Service.



 

   

 

   

089 / 793 81 48Bestellung unter:

Alle Salate mit Olivenöl-Balsamico-Dressing
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15,80
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€
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16,80

19,50

20,80

Pinsa wird mit Weizen- und Reismehl, Sauerteig und Soja hergestellt.
Das Reismehl ist für die Leich�gkeit verantwortlich,

und der entstehende Sauerteig garan�ert
die lockere Textur und Bekömmlichkeit.

ohne Tomatensauce, nur mit Olivenöl und Salz

PINSA mit Tomatensauce, Olivenöl und Salz

€ 6,50

€ 11,50

AUS DEM STEINOFEN | Ø 33 cm PESCE - FISCHGERICHTE
Alle Fischgerichte werden mit Tagesbeilagen zubereitet
Kleine Por�onen berechnen wir abzüglich 20%

 

Auf telefonische Anfrage teilen wir Ihnen auch gerne
weitere aktuelle Fischgerichte mit.

 

Alle Fleischgerichte werden mit Tagesbeilagen zubereitet
Kleine Por�onen berechnen wir abzüglich 20%

 

Kleine Por�onen berechnen wir abzüglich 20%
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PIZZA PANE - Pizzabrot mit Tomaten und Oregano
I1ohne Mozzarella 

I1, DMARGHERITA - mit Mozzarella und Tomaten 

MARINARA - mit Sardellen, Kapern, Knoblauch
I1, B, Lund Oregano (ohne Mozzarella) 

I1, D, B, C, NFRUTTI DI MARE - mit Meeresfrüchten 

I1, D, G, 17PROSCIUTTO - mit Vorderschinken 

I1, D, G, 17SALAME - mit Salami 

I1, D, G, 17DIAVOLA - mit scharfer Salami 

I1, D, G, 17REGINA - mit Vorderschinken und Champignons 

ANTICA - mit Peperoni, Kapern, Sardellen, 
I1, D, G, B, 17, 6Ar�schocken und Oliven 

I1, D, GFUNGHI - mit Champignons 

QUATTRO STAGIONI - mit Peperoni, Champignons, 
I1, D, G, L, 6, 17 Oliven und Vorderschinken 

CONTADINA - mit Thunfisch, gekochtem Ei
I1, D, B, Aund Zwiebeln 

CALZONE - gefüllt mit Vorderschinken, Salami, 
I1, D, G, 17Champignons, Mozzarella und Tomaten 

PARMA E RUCOLA - mit Rucola, Parmaschinken 
I1, D, 8, G, 17und gehobeltem Parmesan 

I1, D, G, 17HAWAII - mit Ananas und Vorderschinken 

I1, D, 8QUATTRO FORMAGGI - mit vier Käsesorten 

I1, D,VEGETARIANA - mit gemischtem Gemüse vom Grill 
I1, DGORGONZOLA E SPINACI - mit Gorgonzola und Spinat 

I1, DBUFALINA - mit Büffelmozzarella und Kirschtomaten 

I1, D, GTARTUFO - mit schwarzem Trüffel 
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Auf telefonische Anfrage teilen wir Ihnen auch gerne
weitere aktuelle Fischgerichte mit.
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 Alle Pizzen werden mit Mozzarella und Tomaten zubereitet
Glutenfreie Pizzen 2,00 € Aufschlag | Kleine Pizzen berechnen wir abzüglich 20%
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I1, MPINSA PANE - mit Oregano und Olivenöl 

PINSA BRUSCHETTA - mit Tomaten-Concassée, Basilikum, 
I1, D, B, L, M, 6Knoblauch, Taggiasca Oliven, Sardellen und Kapern 

PINSA BRESAOLA - mit Bündnerfleisch, Rucola, 
I1, D, G, M, 17, 8Kirschtomaten und gehobeltem Parmesan 

PINSA NOCI - mit Vorderschinken, Walnüssen, Rucola
I1, D, G, K3, M, 17, 9und Honig 

PINSA POMODORINI - mit Kirschtomaten, Burrata,
I1, M, D, G, 17, 8Rucola und Bündnerfleisch 

I1, D, MPINSA VEGETARIANA - mit gemischtem Gemüse vom Grill 

PINSA CON SALMONE AFFUMICATO - mit geräuchertem 
I1, D, B, L, MLachs und eingelegten Ar�schocken 

I1, K2, MPINSA NUTELLA 

PINSA PARMA - mit Parmaschinken, Tomatensauce,
I1, M, D, 8, G, 17Büffelmozzarella, Kirschtomaten und Rucola 

I1, M, D, 8, G, 17PINSA DIAVOLA - mit scharfer Salami und Gorgonzola 

PINSA CAPRINO - mit Mozzarella und Ziegenkäse,
I1, M, D, 8Tomatensauce, Auberginen und Heidelbeeren 

PINSA CALABRESE - mit Tomatensauce, Auberginen,
I1, M, D, 8, G, 17Büffelmozzarella und pikanter kalabrischer  Salami 

PIZZA CON BORDO RIPIENO - Pizza mit gefülltem Rand 
aus Rico�aweichkäse und Spinat, belegt mit Auberginen

I1, Dund getrockneten Tomaten 
I1, K2CALZONE NUTELLA 

CARPACCIO CIPRIANI - Rindercarpaccio mit Zitronenvinaigre�e,
G, DChampignons, gehobeltem Pamesan und Rucola 

DCAPRESE - Büffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum 

VITELLO TONNATO - dünn geschni�enes Kalbsfleisch
B, A, D, Lmit feiner Thunfischcreme und Kapern 

ANTIPASTO MISTO - gemischte Vorspeisen mit Meeresfrüchtesalat,
Tomaten mit Mozzarella und gemischtem Gemüse

B, C, N, E, D, Lvom Grill 

E, C, B, NINSALATA DI MARE – Meeresfrüchtesalat 

LINSALATA VERDE - gemischte Bla�salate 

INSALATA MISTA - gemischte Bla�salate mit Tomaten, 
LFenchel, Gurken, Karo�en und Paprika 

LINSALATA DI POMODORI - Tomatensalat mit Zwiebeln 

LINSALATA DI CETRIOLI – Gurkensalat 

INSALATA DELLA CASA - Sala�eller mit Bla�salaten, Tomaten, 
Gurken, Fenchel, Karo�en, Paprika, gekochtem Ei, Ar�schocken,

L, A, D, B, G, 17Mozzarella, Thunfisch und Parmaschinken 

INSALATA TACCHINO - gemischter Salat mit Mais
Lund gebratenen Putenbruststreifen 

CARPACCIO CIPRIANI - Rindercarpaccio mit Zitronenvinaigre�e,
G, DChampignons, gehobeltem Pamesan und Rucola 

DCAPRESE - Büffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum 

VITELLO TONNATO - dünn geschni�enes Kalbsfleisch
B, A, D, Lmit feiner Thunfischcreme und Kapern 

ANTIPASTO MISTO - gemischte Vorspeisen mit Meeresfrüchtesalat,
Tomaten mit Mozzarella und gemischtem Gemüse

B, C, N, E, D, Lvom Grill 

E, C, B, NINSALATA DI MARE – Meeresfrüchtesalat 

LINSALATA VERDE - gemischte Bla�salate 

INSALATA MISTA - gemischte Bla�salate mit Tomaten, 
LFenchel, Gurken, Karo�en und Paprika 

LINSALATA DI POMODORI - Tomatensalat mit Zwiebeln 

LINSALATA DI CETRIOLI – Gurkensalat 

INSALATA DELLA CASA - Sala�eller mit Bla�salaten, Tomaten, 
Gurken, Fenchel, Karo�en, Paprika, gekochtem Ei, Ar�schocken,

L, A, D, B, G, 17Mozzarella, Thunfisch und Parmaschinken 

INSALATA TACCHINO - gemischter Salat mit Mais
Lund gebratenen Putenbruststreifen 

INSALATE - SALATEINSALATE - SALATE
Alle Salate mit Olivenöl-Balsamico-Dressing

ANTIPASTI - VORSPEISENANTIPASTI - VORSPEISEN PIZZE - PIZZENPIZZE - PIZZEN AUS DEM STEINOFEN | Ø 33 cm
 Alle Pizzen werden mit Mozzarella und Tomaten zubereitet
Glutenfreie Pizzen 2,00 € Aufschlag | Kleine Pizzen berechnen wir abzüglich 20%

PIZZA PANE - Pizzabrot mit Tomaten und Oregano
I1ohne Mozzarella 

I1, DMARGHERITA - mit Mozzarella und Tomaten 

MARINARA - mit Sardellen, Kapern, Knoblauch
I1, B, Lund Oregano (ohne Mozzarella) 

I1, D, B, C, NFRUTTI DI MARE - mit Meeresfrüchten 

I1, D, G, 17PROSCIUTTO - mit Vorderschinken 

I1, D, G, 17SALAME - mit Salami 

I1, D, G, 17DIAVOLA - mit scharfer Salami 

I1, D, G, 17REGINA - mit Vorderschinken und Champignons 

ANTICA - mit Peperoni, Kapern, Sardellen, 
I1, D, G, B, 17, 6Ar�schocken und Oliven 

I1, D, GFUNGHI - mit Champignons 

QUATTRO STAGIONI - mit Peperoni, Champignons, 
I1, D, G, L, 6, 17 Oliven und Vorderschinken 

CONTADINA - mit Thunfisch, gekochtem Ei
I1, D, B, Aund Zwiebeln 

CALZONE - gefüllt mit Vorderschinken, Salami, 
I1, D, G, 17Champignons, Mozzarella und Tomaten 

PARMA E RUCOLA - mit Rucola, Parmaschinken 
I1, D, 8, G, 17und gehobeltem Parmesan 

I1, D, G, 17HAWAII - mit Ananas und Vorderschinken 

I1, D, 8QUATTRO FORMAGGI - mit vier Käsesorten 

I1, D,VEGETARIANA - mit gemischtem Gemüse vom Grill 
I1, DGORGONZOLA E SPINACI - mit Gorgonzola und Spinat 

I1, DBUFALINA - mit Büffelmozzarella und Kirschtomaten 

I1, D, GTARTUFO - mit schwarzem Trüffel 

Pinsa wird mit Weizen- und Reismehl,
Sauerteig und Soja hergestellt.

Pinsa wird mit Weizen- und Reismehl,
Sauerteig und Soja hergestellt.

PIZZA CON BORDO RIPIENO - Pizza mit gefülltem Rand 
aus Rico�aweichkäse und Spinat, belegt mit Auberginen

I1, Dund getrockneten Tomaten 
I1, K2CALZONE NUTELLA 

PINSAPINSA ohne Tomatensauce, nur mit Olivenöl und Salz

SPAGHETTI AGLIO E OLIO - mit Olivenöl, Knoblauch 
I1, D, 8und Petersilie (pikant) 

I1SPAGHETTI AL POMODORO - mit Tomatensauce 

I1, E, GSPAGHETTI BOLOGNESE - mit Hackfleischragout 

SPAGHETTI CARBONARA - mit Speck, Ei 
 I1, A, G, 17, Dund Sahnesauce

SPAGHETTI AMATRICIANA  - mit Speck, Tomatensauce 
I1, E, G, 17und Zwiebeln 

I1, D, 8SPAGHETTI GORGONZOLA - mit Gorgonzola 

I1, B, C, N, GSPAGHETTI FRUTTI DI MARE - mit Meeresfrüchten 

SPAGHETTI SCAMPI - mit Scampi, Kirschtomaten, 
I1, C, GKnoblauch und Weißwein 

I1, E, GTAGLIATELLE AL RAGÚ DI VITELLO - mit Kalbsragout 

FETTUCCINE BOLOGNESE - schmale Bandnudeln 
I1, E, G, Amit Hackfleischragout 

FETTUCCINE EMILIANA - schmale Bandnudeln 
I1, D, G, 17, Amit Erbsen, Pilzen, Sahnesauce und Schinken 

PENNE AL POMODORO - kurze Röhrchennudeln 
I1mit Tomatensauce 

PENNE BOLOGNESE - kurze Röhrchennudeln
I1, E, Gmit Hackfleischragout 

PENNE ALL´ ARRABBIATA - kurze Röhrchennudeln mit 
I1Knoblauch, Tomatensauce und pikantem Peperoncino 

PENNE 4 FORMAGGI - Kurze Röhrchennudeln 
I1, Dmit 4 Käsesorten 

RAVIOLI - Teigtaschen mit Rico�a und Spinat gefüllt 
I1, Din Bu�er und Salbei geschwenkt 

LASAGNE AL FORNO - Schichtnudeln mit Hackfleischsauce
I1, D, G, 17gefüllt im Ofen gratiniert 

SPAGHETTI AGLIO E OLIO - mit Olivenöl, Knoblauch 
I1, D, 8und Petersilie (pikant) 

I1SPAGHETTI AL POMODORO - mit Tomatensauce 

I1, E, GSPAGHETTI BOLOGNESE - mit Hackfleischragout 

SPAGHETTI CARBONARA - mit Speck, Ei 
 I1, A, G, 17, Dund Sahnesauce

SPAGHETTI AMATRICIANA  - mit Speck, Tomatensauce 
I1, E, G, 17und Zwiebeln 

I1, D, 8SPAGHETTI GORGONZOLA - mit Gorgonzola 

I1, B, C, N, GSPAGHETTI FRUTTI DI MARE - mit Meeresfrüchten 

SPAGHETTI SCAMPI - mit Scampi, Kirschtomaten, 
I1, C, GKnoblauch und Weißwein 

I1, E, GTAGLIATELLE AL RAGÚ DI VITELLO - mit Kalbsragout 

FETTUCCINE BOLOGNESE - schmale Bandnudeln 
I1, E, G, Amit Hackfleischragout 

FETTUCCINE EMILIANA - schmale Bandnudeln 
I1, D, G, 17, Amit Erbsen, Pilzen, Sahnesauce und Schinken 

PENNE AL POMODORO - kurze Röhrchennudeln 
I1mit Tomatensauce 

PENNE BOLOGNESE - kurze Röhrchennudeln
I1, E, Gmit Hackfleischragout 

PENNE ALL´ ARRABBIATA - kurze Röhrchennudeln mit 
I1Knoblauch, Tomatensauce und pikantem Peperoncino 

PENNE 4 FORMAGGI - Kurze Röhrchennudeln 
I1, Dmit 4 Käsesorten 

RAVIOLI - Teigtaschen mit Rico�a und Spinat gefüllt 
I1, Din Bu�er und Salbei geschwenkt 

LASAGNE AL FORNO - Schichtnudeln mit Hackfleischsauce
I1, D, G, 17gefüllt im Ofen gratiniert 

CALAMARI ALLA GRIGLIA - Tintenfisch vom Grill �

SALMONE ALLA GRIGLIA - Lachs vom Grill �

SCAMPI ALLA GRIGLIA - Riesengarnelenschwänze 
vom Grill �

PESCE MISTO ALLA GRIGLIA - gemischter Fisch 
B, C, Nvom Grill  

A, I1COTOLETTA DI TACCHINO - paniertes Putenschnitzel 

PAILLARD - dünnes Kalbsschnitzel natur
vom Grill mit Kräuterbu�er �

PICCATA LOMBARDA - Kalbsmedaillons mit Zitrone 
und Bu�er �

SCALOPPINA AL VINO BIANCO - Kalbsmedaillons 
mit Weißweinsauce �

SCALOPPINA AL GORGONZOLA  - Kalbsmedaillons 
Dmit Gorgonzolasauce 

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA - Kalbsmedaillons mit 
G, 17Parmaschinken und Salbei in feiner Weißweinsauce 

COSTOLETTE D‘AGNELLO - Lammkotele�s vom Grill
mit Kirschtomaten, Knoblauch und Rosmarin

COSTATA ALLA GRIGLIA - Rinderlende vom Grill

COSTATA ALLA PIZZAIOLA - Rinderlende mit Kapern,
G, 6Knoblauch, Oliven und gedünsteten Tomaten 

FILETTO DI MANZO - Rinderfilet vom Grill

CALAMARI ALLA GRIGLIA - Tintenfisch vom Grill �

SALMONE ALLA GRIGLIA - Lachs vom Grill �

SCAMPI ALLA GRIGLIA - Riesengarnelenschwänze 
vom Grill �

PESCE MISTO ALLA GRIGLIA - gemischter Fisch 
B, C, Nvom Grill  

A, I1COTOLETTA DI TACCHINO - paniertes Putenschnitzel 

PAILLARD - dünnes Kalbsschnitzel natur
vom Grill mit Kräuterbu�er �

PICCATA LOMBARDA - Kalbsmedaillons mit Zitrone 
und Bu�er �

SCALOPPINA AL VINO BIANCO - Kalbsmedaillons 
mit Weißweinsauce �

SCALOPPINA AL GORGONZOLA  - Kalbsmedaillons 
Dmit Gorgonzolasauce 

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA - Kalbsmedaillons mit 
G, 17Parmaschinken und Salbei in feiner Weißweinsauce 

COSTOLETTE D‘AGNELLO - Lammkotele�s vom Grill
mit Kirschtomaten, Knoblauch und Rosmarin

COSTATA ALLA GRIGLIA - Rinderlende vom Grill

COSTATA ALLA PIZZAIOLA - Rinderlende mit Kapern,
G, 6Knoblauch, Oliven und gedünsteten Tomaten 

FILETTO DI MANZO - Rinderfilet vom Grill

Auf telefonische Anfrage teilen wir Ihnen auch gerne
weitere aktuelle Fischgerichte mit.

CARNE - FLEISCHGERICHTECARNE - FLEISCHGERICHTE
Alle Fleischgerichte werden mit Tagesbeilagen zubereitet
Kleine Por�onen berechnen wir abzüglich 20%

PASTA - NUDELGERICHTEPASTA - NUDELGERICHTE
Kleine Por�onen berechnen wir abzüglich 20%

PESCE - FISCHGERICHTE
Alle Fischgerichte werden mit Tagesbeilagen zubereitet
Kleine Por�onen berechnen wir abzüglich 20%

25,00

I1, MPINSA PANE - mit Oregano und Olivenöl 

PINSA BRUSCHETTA - mit Tomaten-Concassée, Basilikum, 
I1, D, B, L, M, 6Knoblauch, Taggiasca Oliven, Sardellen und Kapern 

PINSA BRESAOLA - mit Bündnerfleisch, Rucola, 
I1, D, G, M, 17, 8Kirschtomaten und gehobeltem Parmesan 

PINSA NOCI - mit Vorderschinken, Walnüssen, Rucola
I1, D, G, K3, M, 17, 9und Honig 

PINSA POMODORINI - mit Kirschtomaten, Burrata,
I1, M, D, G, 17, 8Rucola und Bündnerfleisch 

I1, D, MPINSA VEGETARIANA - mit gemischtem Gemüse vom Grill 

PINSA CON SALMONE AFFUMICATO - mit geräuchertem 
I1, D, B, L, MLachs und eingelegten Ar�schocken 

I1, K2, MPINSA NUTELLA 

PINSA PARMA - mit Parmaschinken, Tomatensauce,
I1, M, D, 8, G, 17Büffelmozzarella, Kirschtomaten und Rucola 

I1, M, D, 8, G, 17PINSA DIAVOLA - mit scharfer Salami und Gorgonzola 

PINSA CAPRINO - mit Mozzarella und Ziegenkäse,
I1, M, D, 8Tomatensauce, Auberginen und Heidelbeeren 

PINSA CALABRESE - mit Tomatensauce, Auberginen,
I1, M, D, 8, G, 17Büffelmozzarella und pikanter kalabrischer  Salami 
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16,00€


