
 

Unsere Weinempfehlung 
 

Weine des Monats – 0,2 l oder Flaschenweine 0,75 l 
 

Vini bianchi – Weißwein 
 

SOAVE CLASSICO D.O.C. aus Venetien 
Cantina Rocca Sveva              2025 

Rebsorte: 100% Garganega       0,2 l  € 10,50 

Geschmack: angenehme Würze, ausgeprägte Eleganz,    Fl.  € 34,50 

frische Säureader und sortentypischer mandeltöniger Nachhall 
 

SAUVIGNON I.G.T. aus dem Friaul            2025 

Cantina Alturis        0,2 l  € 10,50 

Rebsorte: 100% Sauvignon       Fl.  € 34,50 

Geschmack: frisch, körperreich, geschmackvoll 
und mit langanhaltendem Geschmack 

 

CHARDONNAY LANGHE D.O.C. aus dem Piemont          2024 

Cantina Enzo Boglietti       0,2 l  € 11,00 

Rebsorte: 100% Chardonnay       Fl.  € 36,00 

Geschmack: angenehm mit Aromen von Blüten, Zitrus- 
und gelben Früchten, mit langem Abgang und einer herrlichen Säurestruktur 

 

Vino Rosé – Rosewein 
 

ROSA DEI FRATI aus Sirmione 
Cantina Ca’ dei Frati              2024 
Rebsorten: Groppello, Marzemino, Sangiovese und Barbera  0,2 l  € 11,00 

Geschmack: frisch, harmonisch und wohlschmeckend   Fl.  € 36,00 
 

Vini rossi – Rotwein 
 

ALBARONE D.O.C. aus dem Piemont 
Cantina Marco Bonfante             2018 
Rebsorte: Albarossa        0,2 l  € 22,00 

Geschmack: harmonisch, gehaltvoll, gute Säurestruktur,   Fl.  € 68,00 

angenehme Restsüße, langanhaltend 
 

PRIMITIVO DI MANDURIA D.O.C. aus Apulien 
Cantina Lirica               2023 
Rebsorte: 100% Primitivo di Manduria     0,2 l  € 10,80 

Geschmack: trocken und harmonisch, intensives Bouquet   Fl.  € 35,00 

von knirsche, Pflaume und Maulbeere / Gambero Rosso 🍷🍷🍷  
 

BARBERA D’ALBA D.O.C. aus dem Piemont 
Cantina Enzo Boglietti           2024 

Rebsorte: Barbera        0,2 l  € 11,00 

Geschmack: vollmundig im Geschmack, mit feinen Holznuancen  Fl.  € 36,00 

angenehmer Säure und langanhaltendem Abgang 


